PROFESSOR LASZLO TELEGDY KOVATS
' 70 YEARS OLD

Laszl6 Telegdy Kovéats, D. Sc., Professor at the Department of Food
Chemistry, Technical University of Budapest, has completed his 70th year on
December 5, 1972. He joined this University in 1920 as student in Chemical
Engineering, and — although engaged for shorter or longer periods in various
Hungarian and foreign research institutes and industrial directing organiza-
tions — he never stopped being active for the past 50 years in teaching and
educating the young generations of chemical engineers and in the development
of chemical engineering science.

Laszlé Telegdy Kovats was born at Galgéez in 1902. After completing
secondary school at Nyitra, he immatriculated at the Faculty of Chemical
Engineering, Technical University of Budapest. He graduated in 1925 and was
appointed assistant at the Department of Agricultural Chemical Technology.
There, by the side of the world-famous soil scientist Professor Elek "SiemonD,
he was engaged in soil and biological research. It was this scientific field, still
new at the time, where he achieved his first successes: he revealed important
ecological relationships between soil bacteria and protozoa. He took his doc-
tor’s degree for these scientific results. On January 1, 1927 he took up a post
at the National Chemical Institute. In 1930, he received a State scholarship
to England where he worked at the Agricultural Research Institute in Rotham-
sted. At that time he was mainly concerned with soil protozoological research
under the guidance of J. E. Russer. Later he studied the application of mathe-
matical statistics in up-to-date experimental work under Professor R. A.
FisHER.

In 1935, the attention of Laszlé Telegdy Kovats turned to his definitive
field of action, namely to food chemistry and technology. He was promoted
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to direct the newly established Sugar and Sweets Industry Department at
the National Chemical Institute. He soon developed this department into an
important research institution for promoting the improvement of food quality.
It is his credit that methods of mathematical statistics were introduced in
industrial food testing. He also achieved important results by applying these
methods in his research work.

In 1942, he was appointed director of the Hungarian Sugar Industry
Ltd. From 1948, he was head of the Research Group at the Hungarian Sugar
Industry Centre, and from 1959, head of section at the Ministry of Light In-
dustry. In these positions, he took active part in the post-war reconstruction
and modernization of the sugar industry. He did not, however, lose contact
with research and education in food chemistry. In 1946, he was appointed
Honorary Lecturer at the University of Agricultural Sciences.

He was nominated Head of the Department of Food Chemistry, Techni-
cal University of Budapest, on November 1, 1950 by the Hungarian Govern-
ment. In 1952, the National Board for Scientific Qualification granted him
the degree of Doctor of Chemical Sciences, in acknowledgement of his scientific
achievements. In 1952, he was Deputy Dean, in 195355 and in 1957, Dean
of the Faculty of Chemical Engineering.

By the appointment of Laszl6 Telegdy Kovats, new prospects opened
up for both research and education at the Department of Food Chemistry.
Under his guidance, the teaching activity of the Department substantially
expanded, and parallelly, the teaching staff was increased and the equipment
was complemented and modernized. The curriculum of the subjects on food
chemistry, food technology and food analysis was modernized hoth metho-
dologically and in their matter. The results of this work were summarized in a
two-volume text-book edited together with Professor Janos Horré (Food
Industries, Vol. I—1II) which for a long time served as basic manual not only
to students, but also to engineers and chemists working in food industry and
research. Professor Telegdy Kovats also took active part in the curriculum
reform. Several new subjects were introduced at that time for chemical engi-
neering students specialized in biological and food industries, viz. Biochemistry,
Preservation and Packaging of Food, Food Colloidics and Rheology, Bio-
chemically Active Agents.

Laszlé Telegdy Kovats has always been deeply attached to teaching.
He proudly claims that all members of the younger chemical engineer genera-
tion in Hungarian food industry and research were his pupils. He also did much
to enable engineers working in the industry to keep up with progress. The con-
ferences on food chemistry organized vearly on his initiative have been impor-
tant contributions.

Modern concepts as well as tradition characterize the objectives and di-
rections of Laszl6 Telegdy Kovats’s scientific research. One of his leading ideas
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has been a clear definition of quality. By combining theoretical knowledge
with practical demands, he defined quality as the property of agricultural
and industrial food products of possessing full inherent value and satisfying
consumer requirements. It follows from this general concept that absolute food
quality does not exist. Quality grades are relative and in conformity with the
changing quality requirements of the consumers. Therefore — at least for the
time being — the measurement of quality must be based on comparison. What-
ever method is used for measuring the selected parameter(s) that characterize
the quality, the observed values will scatter, owing to the inherent variability
of food raw materials. Therefore, it is indispensable to apply up-to-date meth-
ods of mathematical statistics, particularly in view of the necessity that
subjective organoleptic observations be objectively evaluated. The pioneer
activity of Laszlé Telegdy Kovats in the application of such methods and in
the objective evaluation of organoleptic test results is being continued at pre-
sent by a large number of his pupils.

His research work aiming at a more detailed determination of the chemi-
cal composition of foods is also connected with the development of quality
tests for foods. Such determinations imply the application and development
of advanced separation and analysis techniques. In this field, Laszlé Telegdy
Kovats, together with his co-workers, achieved important results and contri-
buted to a more detailed knowledge concerning the chemical composition of
Hungarian cereals, vegetable oils, wines, mushrooms, molasses ete. His re-
search connected with tocopherols, bioquinones and vitamin B, is of particu-
lar interest.

For almost 20 years, research has been continued at the Department
under the guidance of Professor Telegdy Kovéts aiming at the elucidation of
non-enzymatic browning in foods caused by heat treatment, Besides the Mail-
lard reaction, he studied the thermal decomposition of carbohydrates, the
mechanism of caramelization and the roasting processes of some food products.
The results indicated that the main factor in the browning is not hydroxy-
methyl furfural as assumed earlier, but methyl glyoxal.

The research work of Professor Telegdy Kovats on food packaging is of
great theoretical and practical importance. Many ecological, food hygienic
and industrial problems have been solved by his research in this field.

This list — though far from being complete — gives a clear idea on the
manifold research activities of Professor Laszlé Telegdy Kovats. In acknow-
ledgement of his scientific results, he was elected to functions in numerous
Hungarian and international scientific societies and associations. He was presi-
dent of ISO TC/34 (Technical Commission for Food of the International Stand-
ard Organization), is vice-president of GIANA (International Association of
Food Analysts), section-president of ASIC (International Commission of Coffee
Chemistry), member of the Executive Committee of ICC (International Associa-
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tion for Cereal Chemistry). He is Honorary President of the Hungarian Society
of the Agricultural and Food Industry and member of many other Hungarian
scientific societies. He is member of the editorial board of several scientific
journals. In 1961, he was awarded the Gold Medal of the International Com-
mission of Agricultural Industries for his scientific achievements.

In addition to his high-level educational and research activities, Professor
Telegdy Kovats has been member of the Board of the Hungarian Society for
Popular Science for many years and takes an important share in the propaga-
tion of scientific and technological knowledges.

The scientific, educational, social and political activities of Professor
Telegdy Kovats are highly estimated by the leading bodies of the Hungarian
State. This appreciation is reflected in the numerous decorations and honours
that were conferred on him in the course of his almost fifty-year career.

The wide circle of his co-workers, pupils and friends cordially congra-
tulate Professor Laszlé Telegdy Kovats on his seventieth birthday and wish
him good health and creative work for many years on.

Prof. Dr. R. LiszriTy

SCIENTIFIC WORK OF PROF. DR. L. TELEGDY
KOVATS

A. Books:

1. Wood-sugar and Soghum-sugar. (Facukor és cirokcukor). Mérndki Tovabbképzé Intézet,
Budapest, 1947.

. Microfauna of Soil. (A talaj mikrofaunsja.) In Sigmond E.: Seil Science. (Altaldnos talaj-
tan) 1934.
3. Tereepy Kovirs L.—Dgvice G.—GrENCZER B.—Naufnyi L.: Tradover of Cocoa
and Chocolate Products (Kakadé és csokolddétermékek forgalombahozatala.) Magyar
Csokoldadé és Cukorgydrak Szivetsége kiaddsa, Budapest, 1939.
4. Products of Sweet Industry. (Edesipari készitmények.) Kereskedelmi Szakkonyvtéar, Nép-
szava kiadds, Budapest, 1950.

. New Problems of Sweet Industry. (Az édesipar 4j problémai.) Mérnoki Tovabbképz6 Inté-
zet, Budapest 1951.

6. TELEGD& Kovirs L.—Horré J.: Food Industries. (Elelmezési Iparok I1.) Tankényvkiadé,
Budapest, 1952.

. Microbiology of Sugar Industry. (Cukoripari mikrobiolégia.) Mérnoki Tovabbképz8 Intézet,
Budapest, 1954,

8. TerEepy Kovirs L.—Maczerga L.: Beet-Sugar Production. (Répacukorgydrtas.) Tan-
konyvkiadé, Budapest, 1955.

9. TeLeecDy Kovirs L.—Horwd J.: Food Industries. (Elelmezési Iparok 1.) Tankényvkiadé,
Budapest, 1957.

10. Tereepy Kovirs L.—Szmas-KeLeMeN M.: Foodstoff Packaging. (Elelmiszerek burkolé
csomagoldsa.) Miiszaki konyvkiad4, Budapest, 1962.

11. Multilingual Glossary on Term of Cereal Chemistry and Cereal Processing. Institut f.
Getreideverarbeitung DDR. 1966.
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B. Treatises:

. Elelmiszerkémia és élelmezési iparok. Jegyzetkiadé, Budapest, 1951.

. Az édesipar 4j problémai. Mérnoki Tovabbképz6 Intézet. Budapest, 1951,

. Cukoripari mikrobiolégia. Mérnéki Tovabbképzé Intézet. Budapest, 1954.

. Elelmiszerkémiai alapismeretek. Kereskedelmi Dolgozék Szakszervezete. Elelmiszer.

Szakmai Bizottsdg Szabad Akadémiai eladdssorozat. II. Budapest, 1960.

. Tépldlkozéstani alapismeretek. Kereskedelmi Dolgozék Szakszervezete. Elelmiszer.

Szakmai Bizottsag Szabad Akadémiai eladédssorozat. I11. Budapest, 1960.

. Valogatott fejezetek az élelmiszerkémidbdl. I1I. Vitaminok. Szakmérnéki jegyzet. MTL

Budapest, 1962.

. Az élet kémiai vonatkozdsai. Szakmérnéki jegyzet. MTI. Budapest, 1962.
. Korszeril elelmxszenparx vizgazddlkodds. Szakmérntki jegyzet. MTIL Budapest, 1962.
. Néhany sz a vitaminokrél. Kereskedelmi Dolgozdk Szakszervezete. Elelmiszer. Szakmai

Bizottsdg Szabad Akadémiai eléadassorozat. IV. Budapest, 1963.

. Liszrity R.—Monort S.—Szirasnt KeLEMeEN M.—Tereepy Kovits L.—TérLEY D.:

Elelmiszerkémia III. Jegyzet. Budapest, 1963.

. TeLEGDY Kovirs L.—T6ROK G.—LAiszrity R.—Farkas J.: Elelmiszerek tartésitdsa. 1.

Szakmérnoki jegyzet. MTI. Budapest, 1963.

. TELEGDY Kovirs L.—ToroK G.—Liszrity R.—Fargas J.: Elelmiszerek tartésitasa. I1.

Szakmérnoki jegyzet. MTI. Budapest, 1963.

. TeLecepy Kovirs L.—L4szrity R.: Elelmiszerkémia. Jegyzet. Budapest, 1964.
. TELEGDY Kovirs L.—Szizasng KELEMEN M.: A csomagolészerek és a csomagoldstechnika

vdrhaté fejlgdése. OMFB tanulmany. 1964.

. TeLecpY Kovits L. et al.: Csomagolégépek. OMFB. tanulmany. 1965.
. Vitaminok. Szakmérnéki jegyzet. MTI. Budapest, 1966.
. TELecpy Kovirs L.—MoORriTzNE GYENGE A.: Question of quality requirements in the

field of agricultural products. ISO(TC 34) Secretariat-223/304. E, VI. 1967.

. TELEepY Kovits L. et al.: Az egységrakomény rendszer széleskorfi elterjesztésének

gazdasdgi miiszaki feltételei. OMFB tanulmény. 1967.
Terecpy Kovirs L. et al.: Az élelmiszeripari gépek és berendezések nomenklatfrdja.
OMFB. tanulmény. 1967.

. Toxic substances in agricultural food products. ISO(TC 34) Secretariat-313/439. E. X.

1968.

1. TeLeepy Kovirs L. et al.: Biokémia. Jegyzet. 1969.
2. Tereepy Kovirs L. et al.: A szildrd halmazillapota termékek csomagoldsdnak jelenlegi

helyzete és tavlati fejlesztése. OMFB tanulmany. Budapest, 1971.

C. Publications:

. Mesterséges zeolitok hatdsa Azotobacter tenyészetekre. Kisérletiigyi Kozl., 30, 52, 1927.
. TELE6DY Kovits L.—SicMmonp E.—ZuckeR G.: The effect and importance of the ab-

sorbing complex (humus-zeolite) in soils as regards some important soil bacteria. Proc.
and Papers of the 1. Int. Congr. of Soil Science, 3, 96, 1927.

. TELEGDY KoviTs L.—S1630ND E.—ZUCKER G.: Az abszorpcms komplexum talaj-bak-

teriolégiai szerepérél. MTI. ’\Iat Term. Tud. Ertesits., 44, 527, 1927.

2

360, 1928.

. A leggyakrabban hasznalt talaj-mikrobiolégiai médszerek jelent8sége. MezGgazd. Kat.

1, 112, 1928.

. Kisérleti tapasztalatok a talajprotozodk biolégiai tevékenységérél. Kisérletiigyi Kozl.,

31, 223, 1928.

. Referat iiber die Ergebnisse der Mikrobiologie der Alkalibéden. Verhandlungen der Alkali-

Subkomission der Int. Bodenkundlichen Gesellschaft. Teil A., 28, 1929,

. TELE6DY KovATs L.—ZUCKER G.: A mesterséges trdgya készitésénél lejatsz6dé chemiai

folyamatokrdl és az itt alkalmazott anyagokrdl. Mez&gazd. Kut., 3, 198, 1930.

. Ujabb kisérleti adatok a szalmatrdgya osszetételérsl. Mezégazd. Kut., 3, 243, 1930.
. The growth and respiration of bacteria in sand cultures in the presence and absence of

protozoa. Ann. of Appl. Biology., 19, 65, 1932.
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. Baktériumok szaporoddsa &s lélekzése talajprotozodk jelenlétében. Mez8gazd. Kut.,

5, 203, 1932.

. A talajban é16 allati szervezetek. M. Kir. Fold. Min. Rddi6eldaddsainak sorozata. 54,

14. sz. 106. 1932.

. .Agricultural Research in Hungary. Records of the Rothamsted Staff Harpenden., 4, 45,

1933.

. TEreepy Kovits L.—D1 GLERIA J.—ScHONFELD-ZUCKER F: Ergebnisse vergleichender

in den Jahren 1929—32 mit verschiedenen Methoden durchgefithrten Untersuchungen
an d. ungarischen Boden. Verhandlungen II. Komm. u. Alk. Subk. Int. Bodenk. Ges.
Kjébenhavn Teil A., 11, 1933.

. TEreepy Kovits L.—Di1GLERIA J.: A foszforsav kolorimetrikus meghatédrozdsanak alkal-

mazdsa a mez6gazdasigi kémiai gyakorlatban. Kisérletiigyi Kozl., 27, 157, 1934.

. Rothamsted és szerepe a mezBgazdasigi tudomanyok fejlesztésében. Mezdgazd. Kut.,

8, 337, 1935.

. A szabadfoldi kisérletezés modern médszerei Anglidban. Mezbgazd. Kut., 8, 361, 1935.
. A modern szabadf6ldi kisérletezésr6l. Mez6gazd. Kozl., 9, 235, 1936.
. Matematikai médszerek a tudomdnyos kutatas szolgalataban. 1. Agartaptalajok hasznal-

hatésagdnak megéallapitdsa. Mez6gazd. Kut., 9, 90 1936.

. Talajtintsdg, talajfdradtsig. Tlczantuh Gazdak 14, 66, 1936.
. TELEGDY KovATs L.—D1 GLERIA J.: A fotometria hasznalata a mezbgazdasagi gyakorlat-

ban. 1. A fotometria elmélete és a foszforsav meghatarozdsa. Kisérletiigyi Kozl., 39,
195, 1936.

2. TeLeeDY Kovirs L.—Csixy.: Miitragyazasi kisérletek eredményei az 1936. évben. Mez6-

gazd. Kut., 9, 271, 1936.

. Matematikai mdédszerek a tudoményos kutatds szolgdlatdban. 2. Egyes hidnyzé parcelldk

valészinll termésének kiszdmitdsa a modern szabadftldi kisérleteknél. Mez8gazd. Kut.,
10, 1. 1937.

. TeLeepy Kovirs L.—Di1 GLERIAY.: Tanulmény a talajfoszfor oldhatésagdrél. Mez6gazd.

Kaut., 10, 36, 1937.

. Lehet-e ugyanazon a tabldn folytonosan biizét termelni? Mez8gazd. Kozl.. 10, 139, 1937.
. Adatok a hazai kakaétermékek Osszetételének ismeretéhez. 1. A csokoladékbél kivont

nyerszsir savfoka. Kisérletiigyi Kozl., 40, 199, 1937,

. Adatok a hazai kakaétermékek osszetételének ismeretéhez. 2. A kereskedelmi kakaéporok

Gsszetétele. Mezgazd. Kut., 10, 119, 1937.

. A kakad elgallitdsa, tula]donmval és fontosabb hibai. Magyar Elelmiszer Ujsag, 7, 19. sz.

10. o., 1937.

DA folytonos biizatermelés problémaja. Bavar, 3, 810, 1937.

. Mi is az a szabadfoldi kisérlet. Tiszdntali Gazdak, 1937. maércius 25,

. Térsas viszony mikrobdk kézstt. Bavar, 3, 950, 1937.

2. Hany vége van a szalmazsiknak. Bavar, 3, 957, 1937.

. Matematikai médszerek a tudomdnyos kutatds szolgdlatdban. 3. A modern statisztikai

médszerek eszmel tartalma. Mezdgazd. Kut., 10, 223, 1937.

. Adatok a hazai kakaétermékek Gsszetételének ismeretéhez. 3. A kakadépor nedvesség-

tartalménak véltozdsa taroldskor. MezGgazd. Kut.. 10, 267, 1937.

. Zsirgombék. Bavar, 4, 155, 1939.

. Az elelmlszerellenorzcs szellemi alapJa KEKOSZ 2, 1. sz. 13. o., 1938.

. A modern statisztikai médszerek és a vegyészeti ipar. Vegyészet, 2, 49. 1938.

. A téli motorhiités veszedelme. Bavar, 4, 232. 1938.

. A tavaszi szabadf$ldi kisérletekr§l. Debreceni Gazdasagi Lapok, 29, (11—12. szédm)

1938. mérc. 13.

. Adatok a hazai kakaétermékek osszetételének ismeretéhez. 4. A nyersrost, illetéleg nyers-

celluléz meghatarozdsanak problema}a Mez6gazd. Kut. 11, 45, 1938.

It ahuqonnemed!h 6ra. KEKOSZ 2, 7. sz. 1. 0., 1938.
2. Mikor van j6 erében a talaj? M. Kir. Foldm. Min. Radiéeldadasainak sorozata. 1938.

Iv. 17

. Angol gy -imslestermelk kézponti almacsomagoléja. Mezbgazd. Kozl., 11, 203, 1938.
4. A talajmikrobiolégia érdekesebb eredményei és Gjabb médszerei az utolsé évtizedben.

1928 —1937. Mez8gazd. Kut., 11, 81, 1938.

5. A skét gvapjaszév etek ke~71te:enek titka. Bivar, 4, 395, 1938,
. Az orosz kollektiv mez6gazdasdgi nagylizemek antrol blralata Mezdgazd.K621.11,251,1938.
. TELEGDY Kovits L.— BECKER J Adatok a haza1 kakaétermékek dsszetételének ismereté-

hez. 5. A kakaéhéj takarmdnvértéke kiilongs tekintettel D-vitamin tartalméara. Mezs-
gazd. Kut., 11, 122, 1938.
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. Statisztikai képek Anglia mez&gazdasdgardl. Mezggazd. Kozl 11, 319, 1938.
. TELeeDY Kovirts L.—Csigy J.: Mitrdgyazasi kisérletek az 1937. évben. Meztgazd. Kut.,

11, 193, 1938.

. Mézeukorka. KEKOSZ 2, 11, sz 4. o., 1938.

. Mez6gazdasdgi 0~ztond13ak Anglidban, Mez8gazd. Kozl., 11, 444, 1938.

. Modern statisztikai médszerek szerepe a technikaban. Technikai Kurir, 9, 92, 1938.

. Matematikai médszerek a tudomdnyos kutatds szolgalataban. 4. Student .,i” és Fisher

z” probajanak gyakorlati alkalmazdsa szilvaelemzési adatokon. Mez8gazd. Kut., 11,
229, 1938.

. Go:set W. G. 7: Mez6gazd. Kut., 11, 216, 1938.
. Egy év tortenetenek margbjira. KEKOSZ 2, 24. sz. 7. o., 1938.
. \Ilert van szilkség az élelmiszerek minGségének és forualmanak ellendrzésére? Magyar

Elelmiszer UJ~=a0 8, 23. sz. 1938.

. Kisérletek a nitrogénmfitrdgva legkedvez&bb adagolasanak megéllapitasara. Kioztelek,

49, 18, 1939.
A gazdaifjak szovetségének szerepe a svéd mezbgazdasig fejlesztésében. MezGgazd. Kozl.,
12, 81, 1939.

. Szilvamarkazésra irdnyuld torekvések Anglidban. Mez8gazd. Kozl., 12, 86, 1939.
. Adatok a hazai kakaétermékek tsszetételének ismeretéhez. 6. Drazsék csokolddéburkola-

tanak min@sége és Gsszetétele. Mez8gazd. Kut., 12, 60, 1939,

. Tereepy Kovirs L.—BEckER J. —CsIEY J: Iuserletek a ,,Fonika” virdgtdpséval. M. Kir.

Kertészeti Tanint. Kozl., 5, 70, 1939.

. A mez8gazdasagi iparok nemzetkozi kongresszusa. Magyar Elelmiszer Ujsag, 9, 13. sz.

0., 1939.

. Az édesipar vezet a mez8gazdasigi és élelmezésipari kongresszus kidllitasin. KEKOSZ 3,

14. sz 8. o., 1939.

. Csokolddé és cukorkaﬂwartm Magyar Stat. Szemle, 17, 672, 1939.
. Schokolade und Zuckererzeurrunrr Untran:,che Statistische Rundschau. 17, 77, 1939.

. A&cukorhamlnosecrx egyezmény. 1. 2. 3. I\EI\OSZS 15. sz. 5. 0.1 16. sz. 11. 0., 1939; 17. sz,
1939.
. Fonto: hatédrozatok a csokolddékonferencidn. KEKOSZ 3, 15. sz. 11. o., 1939.

. Az &desipar nagy probléméja. KEKOQSZ 3, 20. sz. 1. o., 1939.
. Chocolaterie et Confiserie. Bulletin Offlmel de I'Office International du Cacao et du Cho-

colat. 9, 8. dz. 291. 1939.

. Nehéz id6k, nehéz problémik. KEKOSZ 3, 24. sz. 5. o., 1939.

. Hasvéti me‘rfm\ele%l\ KEKOSZ 4. 7. sz. 1. o., 1940.

. Néhany megjegyzés aktuélis edeclpan kérdésekhez. KEKOSZ 4, 6. sz. 5. o., 1940.

. Rendkiviili id6k élelmiszer és élvezeti termékei. Magyar Ipar, 61, 39, 1940,

. Virdghagyma termelés Délanglidban. Kisérletiigyi Ko6zl. Szemle, 8, 92, 1939.

. A mez8gazdasigi bérmunka jelentfsége. Kisérletiigyi Kozl. Szemle, 8, 94, 1939.

. Néhany adat a kavépétszerek és kavékonzervek osszetételének ismeretéhez. MezGgazd.

Kut., 13, 131, 1940.

. O‘akod]unkaklmene arisitott kakaéportol. KEKOSZ 3, 3. sz. 3. 0., 1941.

. A vanillin és bourbonal megkiilonboztetése. MezGgazd. Kut., 14, 1, 1941,

. Faktorialis kisérletek. Mezﬁgazd. Kut., 14, 73. 1941,

. Az fizemi ellenfrzések tanulsdgai. Magyar Cukrdsz és Mézeskaldcsos, 15, 5. sz. 3. o.,

1941.

. Modern statisztikai médszerek alkalmazédsa a mezbgazdasigi kisérletezésnél. Kémikusok

Lapja. 2, 7. sz. 6. o., 1941,

2. A ..pétesokelddé”-anyagok és haszndlatuk kdvetkezményei. Magyar Cukrasz és Mézes-

kaldecsos, 15, 7. sz. 1. o., 1941.

. A fondant (szaloncukor) készitése, osszetétele, tulajdonsdgai és vizsgdlata. Mez8gazd.

Kut., 14, 295, 1941.

. Adatok a ciroklé és cirokszérp dsszetételének ismeretéhez. Kisérletiigyl Kozl., 44, 182,

1941.

. A méz forgalmdt szabdlyozé kiilfsldi rendelkezések. Kisérletiigyi Kozl Szemle, 10, 147,

1941.

. Zur Kenntnis der Zusammensetzung von Saft und Sirup aus Zuckerhirse. Zeitschr. f.

Untersuch d. Lebensm., 84, 33, 1942,

. TELEGDY Kovits L.—Csiky J.: Akorszerti szabadf6ldi kisérletezés elnélete. A hibaszami-

tds és a korszer{i szabadféldi kisérletezés elméletének alapvonalai. Az Orszdgos Mezd-
gazdasdgi Kamara Talajtani Intézetének kiadvédnyai. 38. szdm. 1942, Kisérletiigyi Kozl.,
46, 183, 1943.
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Gytimbleskészitmények forgalombahozatala. Népszer{i élelmiszerrendészeti Kényvtar.
12, szdm 1943.

A m. kir. f6ldmfivelésiigyi miniszter 513.613/1942. F. M. sz. rendelet magyarazata. Elelmi-
szerrendészeti és Terményforgalmi T4jékoztaté. II. sor. 1. sz. 31. 1943.

A 3x3x ... faktoridlis elrendezés elmélete. Mezbgazd. Kut. 16, 261, 1943.

Facukorgydrtds. Vegyi Ipar és Kereskedelem, 6, 2. sz. 1. o., 1944,

A facukorgydrtds lehet8ségei hazankban. Honi Ipar, 5, 5. sz. 9. o., 1944.

Facukorgyartds. Kémikusok Lapja, 5, 57, 1944.

A talajprotozodk kimutatdsdra és szdmldldsdra alkalmas médszerek. Talajvizsgalati
médszerkonyv. Budapest, 1944.

5. Az édescirok termesztése és ipar felhasznédldsa. Cukorrépatermel6k Lapja, 1, 6. sz. 4. o.,

1946.

A mez8gazdasdgi kémiai ipari hazai nyersanyagai és helyzete. Magyar Kémikusok Lapja,
1, 27, 43, 1946.

A new advancement in chocolate manufacture. Rev. Int. de la Chocolaterie, 1, 11, 1946.

A rothamstedi kisérleti dllomds fennalldsanak 100. esztendeje. Magyar Kémikusok Lapja,
2, 17, 1947.

A tala;protozoak élete, tevékenysége és jelentGsége. Afrrartudomanyl Szemle, 1, 8, 1947.

Ujabb tapasztalatok a cukorgyéartasban. Mezégazdasag és Ipar, 2, 59, 1948,

A magyar cukoripar korszerii feladatai. Magyar Szovjet Kozgazd. Szemle 2,7.¢2. 4. 0.,
1948.

A pektinanyagok és ipari jelent8ségik. Cukonpar, 1, 4. sz. 8. 0., 1948.

UJabb cukorfinomitdsi eljaras. Cukoripar, 2, 5. sz. 11 0., 1949,

A cukorgyartas bakteriolégiai vonatkozésai. ’\Iezou'azdaswT és Ipar, 3, 4. sz. 6. 0., 1949.
Cukoripar, 2, 9. sz. 17. o., 1949.

Tudomény és gyakorlat az élelmezési iparban. Elelmezési Dolgozé, 44, 9. sz. 2. 0., 1949.

Edesipari termékek minSségének szabalyozdsa. Mezdgazdasig és Ipar 3, 9. sz 2. 0.,
1949.

Hozz4sz6las a ,,Mez8gazdasagi iparok miiszaki ellendrzése” c. eldaddshoz. Mez8gazdasag
és Ipar, 3, 10. sz. 7. 0., 1949.; Cukoripar, 2, 12. sz. 3. 0., 1949.

Cukorgyari termelvények, minéségiik, valamint felhasznalasi lehetBségeik. Cukoripar,
2, 12, sz. 23. o., 1949.

Gyartasi eredményeink. Cukoripar, 3, 3, 1950.

Lengyel cukoripari szakemberek magyarorszagi tanulmanydatja. Cukoripar, 3, 4, 1950.

Tz, illat, zamat. Elelmezési Ipar, 6, 371, 1952.

Dr. Vuk MigiLy emlékezetére, Elelmeze51 Ipar, 6, 337, 1952.

Hozzdsz6las ToROK G.: .,A hobehatolds és helvonds elméleti és gyakorlati vizsgalatdnak
kritikai szemlélete a tart6sité ipari csirdtlanitds és gyorsfagyasztds vonatkozasiban.” c.
eldadasadhoz. MTA Kém. Tud. Oszt. Kézl. 2, 215, 1952

Hozzaszélas CsGros Z.: .. Katalitikus folyamatok vizsgédlata.” c. el§addsdhoz. MTA Kém.
Tud. Oszt. Kozl., 2, 401, 1952,

Az élelmiszerkémiai elméleti kutat4dsok alldsa. MTA Kém. Tud. Oszt. Kozl., 3, 345, 1953,

Gondolatok az onallésagra nevelésrtl. Felstokt. Szemle, 2, 559, 1953.

Az édesipari minségi termelés tudoményos alapelvei. Edesipar, 3, 1, 1954.

Hozzdsz6las SEDLMAYER KuUrT: . A naﬂyobb termések elérésének tudomam os alapjai” c.

_eldaddsdhoz. MTA Agr. Tud. Oszt. Kbal., 206, 1954.

Erzékszervi vizsgalati médszerek és eredményeik objektiv értékelése. Az Elsg Mez8gazda-
sagi és Elelmiszeripari Nemzetkozi Tud. Kongresszus eladasai. Budapest, 1950.

Az élelmiszer és mezBgazdasdgi ipari tudoményos kutatds eredményei. A magyar tudo-
mény 10 éve. 407, Budapest, 1955.

. Az élelmiszerkémiai kutatds néhdny tjabb tudoményes eredménye. MTA Kém. Tud.

Oszt. Kozl., 5, 89, 1955.

. Az élelmiszeripari mesterséges adalékanyagok hatdsa az enzim aktivitdséra. I. Mestersé-

ges szinezékek hatdsa pankreaz-hpazra MTA Kém. _Tud. Oszt. Kozl., 5, 567, 1955.

. Savtartalom pH és savany iz kozotti 6sszefiiggés. Elelmezési Ipar, 9, 194, 1955,

Az élelmiszerkémia szerveskémiai Vonatkczésai. MTA Kém. Tud. Oszt Kszl., 6, 347,
1955.

5. ZesPLEN Gfza emlékezete. Elelmiszervizsg. Kozl., 2, 166, 1956.
- A pH-érték meghatdrozdsa és gvakorlati Jelento~e«re az élelmiszeriparban, Elelmiszer-

vizsg., Kézl., 3 3, 1957.

. Manometrids médszerek jelent8sége az élelmiszeranalitikdban. Elelmiszervizsg. Kozl.,

3, 121, 1957.

. Manometric Methods, Periodica Polytechnica, 1, 187, 1957.
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. Organoleptické Skuiebni Metody. Prumysl Potravin, 8, 140, 1957.

. Uber organoleptische Untersuchungsmethoden. Die l\ahrunﬂ’ 2, 311, 1958.

. Gyors szaharézkimutatds borban. }Ellelmlszerwzscy Kozl., 4 279, 1958.

2. Borkeverékek organoleptikus vizsgélata. Budapestl Méiszaki Evyetem Elelmiszerkémiai

Tanszékének Kozleményei, I. 1, 1959.

. Effect of additives on the elastic and plastic properties of bread-crumb. I. Effect of Ma-

shed Potatoes. Periodica, Polytechnica, 3, 17, 1959.

. A modern élelmiszertudominy eredményei, feladatai, a mezdgazdasigi termeléssel szem-

ben fennallé kévetelményei, TIT 1959.

. Tevecpy Kovirs L.—Rajky A.-né: Zur Frage der nicht-enzymatische Braunung. Die

Nahrung. 2, 893, 1958.

. TELEepY Kovirs L.—Korta R.: Methode rapide de recherche du saccharose dans les

mouts et les vins. Annales des Falsific. et des Fraudes. 52, 311, 1959.

. TeLEspY Kovits L.—Korra R.: Rascher Nachweis von Saccharose in Most und in Wein.

Periodica Polytechnica. Chemical Engineering, 3, 87, 1959.

A Mezbgazdasagi Iparok Nemzetkozi Bizottsaga (C. I. I. A.) Budapesten 1959-ben tar-
tott V. Szimpéziumdanak jelent&sége. Elelmezési Ipar, 13, 206, 1959.

TeLEGDY Kovirs L.—Szinas E.-NE£—8z13548T6 Gv.: Csomagolt élelmiszerekke]l végzett
tarolasi kisérletek. V. Miianyagfélidkba esomagolt nyers sertés- és marhahis. Elelmezés
Ipar, 13, 251, 1959.

TeLeepy Kovirs L.—Laiszriry R.—Susitzey L.: Effect of additives on the elastic and
plastic properties of bread-crumb. II. Effect of milk. Periodica Polytechnica, 3, 239,
1959.

TeLEGDY Kovirs L.—Szinas E.-NE—Sz1374r16 Gv.: Lagerungsversuche mit verpackten
Lebensmitteln. Uber die Verpackung von rohem Schweine- und Rindfleisch. Die Nah-
rung, 3, 909, 1959.

. Tereopy Kovirs L.—TORLEY D.: Zur Frage des raschen Nachweises von Saccharose

in Most und Wein. Periodica Polytechnica, 4, 69. 1960.

. A pusztitd és az éltetd atom. Eszakmagyarorszdg, 16, 64, 2, 1960.
. TeLeepy Kovits L.—TORLEY D.: A mustok és borok szaharéztartalméanak kimutata-

séra szolgalé moédszerek kérdéséhez. Elelmiszervi rizsg. Kozl., 6, 41, 1960.

. Tereepy Kovits L.—SziLas E.-nE: A korszerfi csomagoldstechnika egyes élelmiszer-

kémiai vonatkozésai. Flelmezési Ipar, 14, 193, 1960.

. A Budapesti Miszaki Egyetem Elelmiszerkémiai Tanszékének tudoményos munkassiga

1950—60. Magyar Elelmiszeripari Kutatds Eredményei 1950—60. 7. o., 1960.

. TeLecpY Kovits L.—S8ziras E.-N£: Sur quelques aspects relevant de la technique d’em-

ballage moderne en alimentation. Industries Agricoles et Alimentaires. 77, 645, 1960.

. TeLecpy Kovirs L.—Liszrity R.: Effect of additives on the elastic and plastic pro-

perties of bread-crumb. III. Effect of fats. Periodica Polytechnica, 4, 183, 1960.

. TELeGDY Kovirts L.—Sziras E.-Nf—Briicener H.: Korszerdl védsitalok tejipari £6- és

melléktermékekbsl. Elelmezési Ipar, 14, 327, 1960.

. TeLE6DY Kovits L.—Szinasxg Keremex M. —Orst F.: Néhdny megfontolas élelmiszer-,

csomagoldsra haszndlt mllanvagf6lidk ateresztSképességére wonatkomlaw Elelmezési
Ipar, 14, 355. 1960.

. TeLEepy Kovirts L.—Szivas E.-NE£: A korszeril csomagoldstechnika egyes élelmiszer-

kémiai vonatkozdasai. Csomagoléstechnika. 5, 163, 1960.

. Tereepy Kovirs L.—Sziras E.-n£: Einige lebensmittelchemische Probleme der mo-

dernen Verpackungstechmk Die Nahrung, 4, 846, 1960.

. TeLeepy Kovirts L.—SziLAsNg I\ELE\!E\ M.—Orst F.: Some considerations on the

permeability of plastic wrappings for packing food. Periodica Polytechn., 5, 7, 1961.

4, TeLeepy Kovirs L. —Szirasxg KELEMEN M. —Orst F.: Néhdnv megfontolas élelmiszer-

csomagoldsra hasznalt milanvagfélidk dtereszt8képességére vonatkozélag. Csomagolas-
technika, 6, 47, 1961.

5. TELEepY Kovirs L. —Sziras E.-NE— BrUck~NER H.: Les boissons de .,défense” en Hon-

grie (fruits et sous-produits du lait). Fruits, 16, 221, 1961.

. TEveepy Kovits L.—T6RLEY D.: Contribution au dosage rapide de saccharose dans le

mout et le vin. Annales des Falsifications et de I'Expertise Chimique, 54, 236, 1961.

. TeLEcpY Kovirs L.—8ziLasné KeLeseN M.—Ors1 F.: Einige Uberlegungen hezuchch

der ,.Durchlissigkeit” der zur Verpackung von Lebensmitteln verwendeten Kunststoff-
Folien. Die i\ahrun« 5, 362, 1961.

. TELE6pY Kovirs L.—SziLasnt KeLemeEn M.—Brtcxner H.: Zeitgemisse Schutz-

getrinke aus Haupt- und Nebenprodukten der Milchindustrie. Die Nahrung, 5, 370.
1961.
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. Terecpy Kovirs L.—Liszriry R.: Zur Frage der Verpackung von Backwaren. Der

Bicker und Konditor, 4, 101. 1962.

TeLeepy Kovirs L.—Liszrity R.: Analyse rhéologique de la mie des produits de
boulangerie. Industries Alimentaires et Agricoles, 79, 173, 1962.

TerLeepy Kovirs L.—Ldiszrity R.: A siitGipari termékek csomagoldsdnak kérdéséhez.
Siit§ és Tésztaipar, 9, 51, 1962.

TeLEGDY Kovirs L.—L4szrity R.: Effect of additives on the elastic and plastic pro-
perties of bread-crumb. IV. Effect of surface-active agents. Periodica Polytechnica,
Chemical Engineering, 6, 1, 1962.

. Uber Organoleptik. Ernahrung:forschunv 7, 395, 1962.
4, Hozzészolds az MTA kémiai tudomany ok osztalydnak 1961. évi munkabeszdmoléjahoz.

MTA Kém. Tud. Oszt. Kézl., 18, 380, 1962.

. TErecpy Kovirs L.—SziLasNg KELEMEN M.—BERNDORFERNE Kraszyer E.: Eine

kritische Studie zur Frage des Druck-Kochverfahrens. Die Nahrung, 6, 717, 1962.

. Prof. Dr. Dr. h. ¢. Kurt TAUFEL 70. sziilletésnapjdra. Elelmezési Ipar, 16, 353, 1962.
7. Merre halad az (elelnu:zer) tudomdny. Természettudoményi Kézlony, 7 (94), 120, 1963.
. TELEGDY Kovirs L.—Liszrity R.—NEDELKOVITS J.—Major J.: Uber die rheolo-

gischen Eigenschaften der Siissgebicke. Zucker- und Siisswarenwirtschaft, 16, 115,
164, 1963.

. Az érzékszervi vizsgalatokrél. Elelmezési Ipar, 17, 69, 1963.
. TeLEGDY Kovits L.— Liszrity R.: A stitSipari termékek héjszinének kialakuldsa. Sit6-

ipar, 10, 41, 1963.

. Beszadmolé a londoni élelmiszertudomaényi kongresszusrél és a bordeauxi élelmiszeranali-

tikai szimpéziumrél. MTA Kém. Tud. Oszt. Kézl., 20, 107, 1963.

. Beszamolé a Potsdam— Rehbriicke-i jubildris élelmiszertudomdnyi kollokviumrél. MTA

Kém. Tud. Oszt. Kézl., 26, 113, 1963.

. TELEGDY Kovits L.—Liszrity R.—Major J.—NepeLkovits J.: Uber die rheolo-

gischen Eigenschaften der Bickereiprodukte und Siissgebiicke. Die Nahrung, 7, 465,
1963.

. TeELEcpYy Kovirs L.—L4szrity R.: Weitere Untersuchungen iiber die rheologischen Ei-

genschaften von Weizen—Roggen-Mischungen. Bericht iiber die 1. Tagung .,Interna-
tionale Probleme der modernen Getreidetechnologie und Getreidechemie; Bergholz—
Rehbriicke, X1I/1—12, 1963.

5. A biolbgia szerepe az élelmiszertudomanyban. Elelmezési Ipar, 17, 325, 1963.
. TELEGDY KoviTs L.—SziLasxt KELEMEN M.—ToRLEY D.: Quelqgues observations sur

les caractéristiques organoleptiques et la technologie des cafés Robusta. Café Cacao Thé.
7, 261, 1963.

. Gondolatok az élelmiszerek csomagoldsarsl. KPVDSZ Elelm. Szakmai Biz. Szabad Aka-

démidjanak elgaddssorozata, 1963.

. TELEGDY Kovxrs L. SZUASNE Kerenex M. —TORLEY D \'ehany megjeoyzes a C

18, 125, 1964.

Terrepy Kovirs L.—Liszriry R.—Major J.—NepsLrovirs J.: Caratteristiche reo-
logiche dei biscotti e del pane. Industrie Alimentari, 3, 9, 51, 1964.

TerLeepy Kovirs L.—Liszrity R.: Effect of additives on the elastic and plastic pro-
perties of bread-crumb. V. Effect of gluten. Summary and evaluation of publications
I—V. Periodica Polytechnica, 8, 95, 1964.

Terecpy Kovirs L.—Pairn Z.—Mowor: S.: Einige Bemerkungen zur Frage der Anwen-
dung der Gaschromatographie in der Weinindustrie. Qualitas Plantarum et Materiae
Vegetabiles, 11, 229, 1964.

. Zeitgemisse Getridnke als Vitalstofftriiger, im Krauss, H.: Vollwertkost fiir Kranke und

Erholungsuchende, 292. 1964.

. Az orcranoleptlka néhany elméleti és gyakorlati kérdése. 1. A késtolok kivalasztgsa. Elel-

mezési Ipar, 18, 369, 1964.

. Edesipari termékek reolégiai vizsgalatanak tanulsigai. Edesipar, 15, 6, 9, 1964.
5. TELEGDY KoVATS L.—Szinasnt KELEMEN M.: Uber die GarmachumT von Rindfleisch.

Die Nahrung, 9, 299, 1965.

. Probleme der zeitgemiissen Vorratspflege. Die Lebensmittel Industrie. 12, 297, 1965.
7. TereepY Kovirs L.—Liszriry R.: Neuere Ergebnisse in der Rheologie der Teige. I.

Neue Angaben iiber die rheologischen Eigenschaften der aus Weizen- und Roggenmehl-
mischungen zubereiteten Mischteige. Periodica Polytechnica, 9, 57, 1965.

. TELEGDY Kovirs L.—TORLEY D.: Bemerkungen zum Fremdstoffgehalt von Lebens-

mitteln. Lebensmittel und Erndhrung. 18, 6, 4, 1965.
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. TELe6pY Kovirs L.—Lisztity R.: Die Bedeutung und Rolle der Sulfhydrylgruppen

in der Weizenchemie und Weizenverarbeitung. Periodica Polytechnica. Ch. E., 9, 253,
1965.

. Az élelmiszertudomény fejlédése és jelenlegi helyzete. Elelmezési Ipar, 20, 33, 1966.
. Uber moderne Entwicklungstendenzen in der Lebensmitteltechnologie. Wissenschaft-

liche Zeitschrift der Technischen Universitdt Dresden, 15, 33, 1966.

2. Tereepy Kovirs L.—Liszrity R.: Foszfolipoid-mono(di)glicerid tipust emulgedtor

(..Emulthin M-C 501”) batdsdnak vizsgilata a buzaliszth@l késziilt tésztdk reolégiai
tulajdonsdgaira és a kenyér min&ségére. Elelmiszervizsg. Kozl., 12, 51, 1966.

. TeEre¢DY Kovits L.—LAszriTy R.: Neuere Ergebnisse in der Rheologie der Teige. II.

Spannungsrelaxation der Weizenmehl-Teige. Periodica Polytechnica. 10, 53, 1966.

4. Alkoholfreie Erfrischungsgetrinke mit hohem diitetischem Wert, Die Lebensmittel-

industrie, 13, 253, 1966.

5. TELEGDY Kovirs L.—Szicasnt KeLEMEN M.— NEDELKOVITS J.: Porkoltkavé vizes ki-

vonatinak meghatarozdsira szolgdlé néhdny médszer kritikai dsszehasonlitdsa. Elelmi-
szervizsg. Kazl., 12, 177, 1966.

TELEGDY KOVATS L.— ORSI F.— VEGHELY Z5.: Reversionsprodukte von wirmebehandel-
ter Glucose. (Kurzbericht) Die Nahrung. 10, 439, 1966.

TeLEGDY Kovirs L.—L4iszriry R.: Neuere Ergebnisse in der Rheologie der Teige. III.
Die Wirkung der Zutaten auf die Spannungsrelaxation der Weizenteige. Periodica Poly-
technica, 10, 237, 1966. )

Tereepy Kovirs L.—BERNDORFERNE KRaszNer E.: Examination of the Protective
Effect of Tocopherols on Provitamin A (f-Carotene) and Vitamin A in Enriched Mar-
garine and Butter. Periodica Polytechnica, 10, 513, 1966.

Dr. Torox GABor emlékezetére. Elelmiszervizsg. Kozl., 13, 1, 1967.

TeLecpy Kovirs L.—Liszrity R.: Uj magyar tesztawzzgalo és lisztmin@sité mfiszer,
a valorigraf. Elelmiszervizsg. Kozl., 13, 5, 1967,

. TELEGDY KovATs L.—Szirasne KELEMEN M.: Die Auswertung von Kunststoff-Folien

fiir die Verpackung der Lebensmittel. Die Nahrung, 11, 297, 1967.

3. A Budapesti Miiszaki Egyvetem oktatéinak és kutatéinak szakirodalmi munkdssdga 1952 —

1961. Felséoktatasi Szemle, 14, 372, 1967.

. Terecpy Kovirs L.—LAiszrity R.: Rheologie der Teige mit hohem Zusatzstoffgehalt.

Zucker und Siisswarenwirtschaft, 20, 259, 1967; 297, 1967.

4. Technologie der Frucht- und Gemiisesifte und neue Erfrischungsgetrinke in Ungarn.

Flussmes Obst., 34, 188, 240, 1967.

. TeLeeDY Kovirs L.— BERNDORFERNE KRaszNER E.: Egyes novényi olajok tokoferol-

tartalmédnak, tovadbb4 képz6d6 atalakuldsi termékeinek vizsgdlata kiil6nb62z8 behata-
sokra. BME Tudomanwos Ulésszak, 2, 224, 1967.

. TeLeepY Kovirs L.—SziLasné KeLEMEN M.— NEDELKOVITS J.: Az enzimes hispuhités

mechanizmusénak vizsgilata. BME Tudoményos Ulésszak, 2, 245, 1967.

. TeLecpy Kovirs L. BER\DORFBR\E KraszNer E.: Uber die _\m»esenhelt von Toco-

pherolen und O\y dationsprodukten in einigen Pflanzendlen. Die Nahrung, 11, 671, 1967.

. TELEcpY KovAirs L.—MORriTzNE GYENGE A A min6ségrél és annak meghatarozasarol

élelmiszerekben. Elelmiszervizsg Kozl., 13, 260, 1967. VIL Elelmiszeripari Tudomé-
nyos Ulésszak elgaddsai és Lorreferatumax, 1, 19, 1967,

. A vita gsszefoglalasa. VIL Elelmiszeripari Tudomanyos Ulésszak el6addsai és korrefera-

tumai, 3, 69 1967.

. TELEGDY Kovirs L.—Karpos E.: Uber die Herstellung von Fruchtsiften und Erfri-

schungsgetrinken in Ungarn. Flissiges Obst, 35, 193, 1968.

. In memoriam Doy GEZ-& Jove \Iernoke 15, 10. sz. 3 old., 1968.
2. Tereepy Kovirs L.—O=rst F.—SzaB6 G.: Entstehung von ‘Ox0-V erbindungen bei ther-

mischer Zersetzung der Fructose. Die Nahrung, 12, 219 1968.

. TeLEeDpY KoviTs L.—SziLasnt Krremex M. ‘Neuartige Methoden zur Klirung des

Diffusionsmechanismus bei Kunststoff- und Metall-Folien. 3. Mitt. Untersuchungen
iiber die Zusammenhinge zwischen Diffusionsstirke und Poresitit bei Aluminiumfolien.
Die Nahrung, 12, 267, 1968.

. Korszerl nzscalatx médszerek bevezetésének fontossiga az élelmiszertudomény tovabb-

fe]leszteaeben Elelmezési Ipar, 22, 193, 1968,

. TELEGDY KO0vATs L.— BERNDORFERNE KRaszNER E.—DEvAI A.: _Vizsgdlatok a panga-

minsay (B,s-vitamin) kimutatédséra, illetSleg meghatérozdséra. Elelmiszervizsg. Kozl.,
14, 84, 1968.

. Tereepy Kovirs L.—Szitasng KEreEMEN M.: Neue Erfahrungen bei der Verwendung

von pflanzlichen Proteasen in der Lebensmittelindustrie. Die Nahrunn' 12, 312, 1968
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. TELEGDY Kovirs L.—BERNDORFERNE Kraszner E.: Uber den Antioxydationsmecha-
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